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Princezny na vystave
v kravarskem zamku

vV Svet

NAPSALA:
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,PRIJEDTE V UTERY, TO MAME VOLNEJI,” DOPORUCILA M
CUKRARKA LUDMILA JARABOVA. JESTLI TENHLE FRMOL BYL
,VOLNEJI”, JSEM RADA, ZE JSEM NEPRIJELA V PATEK.

4meé se stiidad zdkaznik za zdkazni-
kem, zvoni telefony s objednavkami,
v dilné dokoné¢uje sména své vkoly.

A ,86éfka’, jak ji tu ikaji, je ve svém Zivlu.
Peceni ji bavi uZ vic neZ étyticet let.

»ined po matefské jsem chtéla na cuk-
rafinu Zivnostensky list, ale na nirodnim
vyboru mi fekli: Kdybyste chtéla opravovat
destniky, to by $lo, ale na potravinirskou
vyrobu to nejde.”

Panf Ludmila stejné péct nepfestala.
»Pekli jsme celd rodina, doma, price byla
spousta,” vzpomin4.

Tehdy se v Ceskoslovensku vét§inou pro-
davaly, jak pani Ludmila ¥{kd, stdtni zdkusky.
Vsechny byly stejné. KdyZ se po listopadu
1989 poprvé dostala do Rakouska, stila
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s manzelem ve Vidni pfed cukrarnou a ne-
mohla odtrhnout o¢i. ManZel, dobrik, povi-
d4: ,Takovou cukrirnu bys chtéla, vid?“ ,Ne,
ja bych chtéla délat takové zdkusky, jako
mohou délat tady. Podivej, oni tam dévaji
éerstvy ananas, jahody, mandle...“ odpovédé-
la mu Ludmila.

Teprve kdyZ vyjela vicekrat do zahranicf,
vidéla, jaké formicky, vykrajovitka a mnoho
dalsich pomicek tam maji cukréfi k dispo-
zici. Trvalo jeSté dlouho, neZ se objevily i na
naSem trhu. ,Kdysi jsem otiskla hlavicku
panenky do moduritu a méla jsem formu na
marcipin. To uZ je nastésti pry¢,“ usmiva
se. Zvykla si cestovat dvakrit do roka na

svétové cukraiské vystavy do PafiZe a do
Itélie a tvoiitka si odtud, kromé inspirace

a novinek, pfivazela. Dodnes plati, Ze svéto-
vé cukrarské novinky si do pér tydni mohou
dopftit i zdkaznici v Kravafich u Opavy.

JESTE VEZMU JEDNU

Cukrirnu zacala budovat hned, jakmile se
naskytla piileZitost pronajmout si prostory.
Zadaptovala za pomoci manZela byvalou 1é-
kdrnu a zadala hledat zaméstnance. Pivodné
si pfedstavovala tak Sest lidi. ,Porad jsem

si fikala — je$té vezmu jednoho élovéka a uz
se nebudu sama tolik honit.“ Dnes pracuje

v cukrarné t¥icet ¢tyii lidi.

»KdyZ jsme otvirali, j4 uZ jsem své za-
kazniky méla. Jen zaéali chodit do jiného
domu,”“ vysvétluje pani Ludmila. S hled4nim
zamé&stnanci byla potiZ. Nebyli cukrafi. Tak
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si z Zen, které nemély praci, prosté Séfka
cukrirky ,vyuéila®. A zistaly u ni dlouhd
1éta, nékteré az do penze. Ostamé pani
Ludmila védéla, Ze to jde. Uz v dobach
své ,domaci cukrarny” vysSkolila kama-
radku, kterd si v téZké Zivotni situaci
potiebovala piivydélat.

Tak byla situace na ¢as dobri. Dnes
je zase dobrych cukriiek jako Safrdnu.
»DévCata se na obor mdlo hlisi. A kdyZ
jsou dobré, jdou na ndstavbu udélat si
maturitu a uZ se k ndm nevratf.“

Zenské, které v cukrarné pracuji,
Jjsou Sikovné, peclivé, ochotné. Ale, jak
1ik4 majitelka, tvofit umf jen nékteré
a téch je pordd malo.

~ V8echny pry maji rady sladké, ale ani

' Jjedna nenf tlust4. ,NaSe téla jsou zvykla

spalovat cukr, kaZda je$té na nedé&li doma
upede, tady si vymériujeme recepty. Nej-
hut je, kdyZ je nékterd z nds nemocna.

To pak vyjime doma détem vSechny slad-
kosti, jak si télo z4d4,“ vysvétluje Hana
Kunczikovd, dcera pani Jafabové.

Nenfi pry pohadka, podle
niz by pani Ludmila
nestvorila dortik

Pani Ludmila si nejradéji d4 kolace.
Mistni koldce jsou ,klasické prajzské ko-
la¢e”. V tésté se neSeti{ mdslem a vanil-
kou, pak pfijde niplii a navrch kladend
posypka - kousky poloZené drobenky.

V tombhle kraji se pry pecou i na svatbu,
tieba pét i osm stovek.

Pracovat v cukrdrng, to ale neni
tak sladky Zivot, jak by si mohl leckdo
predstavovat. Polovinu tydne se jede na
ti smény, jinak na dvé, nejvic price je
v patek, v sobotu a v nedéli, kdyZ lidi
oslavuji. Otevieno je cely tyden, nikdo
si nedovolf zdkaznika zklamat.

SVATBA PO NOVU

Na ,pionyrské doby* vzpoming Ludmila
rida. ,Jogurty byly tehdy nedostatkové
zboZi. A ja vidéla na zipadé v cukrar-
néch jogurtovy fez. Do ¢trndcti dnti byl
i u nés na pulté — podle naSeho vlastni-
ho receptu. A dél4 se dodnes, i kdyz si
dnes jogurty miiZete vybirat v kazdém
kramku.

Mléény marcipan,
dorty i zdkusky

dodavaiji z Kravar
do Sirokého okoli

Majitelka nesnida
ve své cukrarng.
To jen s nami
udélala vyjimku.

Nejradéji
vytvari dorty
podie pohadek. DokaZe
pry udelat dort podle kaz-
dé animované pohadky, kiera
bézela v televizi. Ostatne vystava
na kravarském zamku Pohadkovy
svét marcipanu podava jasny diikaz.

Kromé panacka tu ma sviij
dort , bratri ]

ovecka . - ;

Pokud tuhle mimoradnou vysta-
vu nestihnete (trva do 17. 9.),
vystavuje cukrarna také na
velikonoéni a vanocéni
vystave.




