25 let rodinného cukrarstvi
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Vznik cukrafské vyroby pani Ludmily Jarabové v Kravafich je
datovan rokem 1991. Ziskdnim Zivnostenského opravnéni a
pronajem prvni budovy od obce zavrsil jeji snahu a soucasné
i sen smit svou vlastni cukrarnicku.

Dnes ma jeji podnik ¢tyficet zaméstnanct, dvé vlastni prode-
jny a do dalsich takika ctyfriceti své vyrobky dodava.

A i kdyz by si pani Ludmila mohla dovolit uzivat zaslouzeny
diichod, je pro své spolupracovniky vzorem nejen svym
nezdolnym elanem, ale i tvofivosti s jakou se vrha zkouset
nové cukrarské techniky a postupy.

Pani cukrarka Ludmila Jarabova se narodila ,,do mlyna“, a tak se ji mouka
vryla za nehty uz od détsvi, z cehoz asi prameni jeji celozivotni touha stat
se cukrarkou.

Kdyz se po roce 1989 dalo zacit samostatné podnikat, jeji zakaznice, pro
které podomacku pekla, ji umluvili a pustila se do napliovani svého snu.
Jesté dnes vzpomina na omezeny vybér surovin, ktery si dnesni cukrari
uméji jen stézi predstavit.

,Neumim si pfedstavit, zvlasté pti tak ndrocném remesle jakym je cukra-
fina, vybudovat podnik bez spokojenych spolupracovnikii. Vse se promita
do kvality cukratskych vyrobku a je tedy nutné kolegy povzbuzovat a
motivovat,“ fika pani Ludmila.

Podnikani vsak neni jen bezmracna obloha plna slunce, a tak pani Jara-
bovd jednim dechem dodéva: ,,Citim jako velky problém legislativu, ¢i
spise nefunkcnost systému, kdy nase podnikani ohrozuji ,,domaci vyrob-
ci“ cukratskych produktu bez hygienického a odpovidajiciho technické-
ho zazemi, bez omezeni, ktera béznym podnikatelum stanovuji trady.“
Cukréarna Jarabova ale nesklada zbrané a vejdete-li dovnitf, ocitnete se v
pravém sladkém kralovstvi, kde narazite od béznych cukratskych vyrob-
ki az po sladka uméleckd dila z karamelu a cokolady.

< Zleva: pani Ludmila Jafabova a jeji dcera Hana za doprovodu predsedkyné
brnénské pobocky AKC CR Elisky Dernerové
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italské zmrzlinové stroje

Od roku 1992 Vam pomahame vytézit

letni sezonu na maximum!

Lasku k ¢okoladé dokaze panf Jafabova vyjadfit skvosty, jakymi jsou napfi-
klad ozdoby z bilé a tmavé ¢okolddy na slavnostnim dortu.

Oprit se muiZe o své nejblizsi spolupracovniky - dceru Hanu a dnes uz i
vnucka Barboru. Tak se rodi v Kravatich silny cukrafsky klan Jafabovych
a pro obor je to prislib do budoucna. Zvlasté, kdyz jde babicka vzorem a s
jejimi vyrobky jste se mohli setkat i na soutézi Gastro Hradec.

Jaka je tedy pro pani Ludmilu Jafabovou motivace pokracovat v praci:
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Vidét za vitrinou rozzarené détské oci

www.jarabova.cz

Moderni cukrafstvi to jsou i investice
do profesiondlnich strojd, jakymi jsou
napriklad stroj na temperovéni cokolady
SELMI PLUS EX nebo potahovaci pas
SELMI R200 od spole¢nosti CESK, kterd
je spolehlivym dodavatelem pro
cukrarské vyrobny.

Do cukraren dodavdame zmrzlinové stroje prémiové kvality
FRIGOMAT a vyrobniky cokolady, do kavaren profesiondlni
kavovary a pro restaurace a bary vycepni zafizeni a evidencni
systémy.

v Vé¢nou motivaci pro cukraiskou tvorbu jsou rozzérené oci détskych zékaznikl

Stroje na zmrzlinu a ledovou tFist

Vyrobniky ¢okolady a kréma

Vycepni zafizeni a sodobary

Kava SAN REMO a kévovary DeLonghi

m Mobilni stanky na zmrzlinu, kdvu a téstoviny

Poradime Vam, jak zaridit cukrarnu od A az do Z.

Navstivte ndS showroom v Brné - Maloméficich. Poradame
rdzné gastro kurzy i ve spolupraci s Asociaci kuchail a cukrara
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\ Novinky a trendy sledujte
Vice o nas na na nasem Facebooku

www.cesk.cz, www.frigomat.cz, www.cukrarsky-kurz.cz, www.eves.cz “ facebook.com/cesk.cz




